Terre de Camargue
% MARSANNE - CHARDONNAY

Vendange | vinification :

Vendange nocturne pour éviter I'oxydation.

Pressurage en douceur pour n‘avoir que le meilleur du jus, peu
d’acide et pas de végétal.

Dégustation :
Robe péle aux reflets verts.
Un nez plaisant de vétiver ou notes de fleurs blanches dominent.

Petite touche acidulée en bouche, avec une belle longueur
aromatique de notes florales, c’est un vin équilibré et élégant.

Accord mets :

Tres plaisant il accompagnera parfaitement vos apéritifs dinatoires.

Il peut étre accordé avec tout type de fruits de mer, ou en duo avec
un poisson grillé.

Servir entre 10/12°C.
Mise en bouteille au domaine.

- Carton de 6 bouteilles -
EAN : 3760248220536
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