MIROIR D’EAU blanc 75cl

IGP Pays des Bouches-du-Rhone
Terre de Camargue

% VIOGNIER

Vendange | vinification :
Vendange nocturne pour éviter |I'oxydation.

Pressurage en douceur pour n‘avoir que le meilleur du jus, peu
d’acide et pas de végétal.

Dégustation :

Robe pale, franche aux légers reflets verts.

Un nez complexe de fleurs de sureau et de viennoiserie (notes
lactées de la brioche).

En bouche la rondeur et la puissance aromatique apportent une
belle élégance, c’est un joli vin féminin.

Accord mets :

Ample et charnu allié des repas conviviaux, il accompagne
idéalement les volailles et poissons a la creme.

Servir entre 10/12°C.
Mise en bouteille au domaine

- Carton de 6 bouteilles -
EAN : 3760248220611

Certifié par FR-BIO-01
AGRICULTURE FRANCE
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Pierre CARTIER | Vigneron

12073 Route de Salin-de-Giraud | 13200 ARLES

+33(0)9.64.18.90.33
www.domainedebeaujeu.fr




