
 

 

 

IGP Pays des Bouches Du Rhône 
 Terre de Camargue 

Rouge VINCENT 75 cl 
 

 Marselan 

Cépage récent obtenu par croisement entre le Cabernet Sauvignon et le Grenache noir 

Vendange / Vinification :  

Vinification traditionnelle. Elevé un an en fût. 

Dégustation :  

Robe sombre aux reflets pourpres. Nez finement épicé.  

Douceur des arômes et velouté des tanins en font un vin 
élégant.  

Son léger côté boisé lui donne de la rondeur. 

Accords mets : 

Un vin de caractère, avec des mets de caractère comme 
une gardiane de taureau, un rosbeef et du petit gibier. 

S’accorde également avec des fromages affinés, et les 
desserts au chocolat. 

Servir à température ambiante. 

Embouteillé à maturation il peut se déguster à présent ou 
dans 5 ans pour les épicuriens.   

 

Mise en bouteille au domaine. 

Conditionnement : carton de 6 bouteilles. 

Code EAN : 3760248220321 
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